FUNCIONES MANIPULADORAS
DE ALIMENTOS




RESPONSABILIDADES DE COORDINADORES EN CDI DE CORMIDI - ICBF

TALENTO
SALUD Y NUTRICION
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TALENTO HUMANO Y CON LOS NINOS Y NINAS :
*Realizarse el examen de salud ocupacional.

CON FAMILIAS: *Informar situaciones de salud a las ARL.
*Realizar de WEIER conjun.ta el el coordinador y *Recibir , rotular y preparar los alimentos para la
agentes educativos la focalizacion. DIRECTO CON TALENTO HUMANO: prestacion del servicio.
*Velar por el buen clima organizacional y *Verificar la validez de los productos a preparar
realizar el acompafiamiento que para ello se acorde a las minutas.
requiera.

*Preparar las minutas tal como estéan estipuladas y
aprobadas por el ICBF.

\ / *Mantener actualizadas las bitacoras.
*Utilizar de manera adecuada la bienestarina.
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FORMACION Y REFLEXION:

*Participara de manera activa en las jornadas
de reflexion Tener en cuenta los lineamientos
ICBF y de CorMiDi.
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www.corpmidi.com
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DE ESTRUCTURA :

*Participar en la inspecciones de limpieza
f \ y orden de manera permanente en los

espacios de preparacion de alimentos y
en el comedor.

*Promover de manera continua con el
ejemplo el buen trato

Resguadar la informacion seguir el
CON AGENTES EDUCATIVOS: proceso.

*Construccion colectiva del Proyecto Pedagogico, Poai. \ )

*Promover la utilizacion de material de reciclaje y
reutilizacion.

*Hacer promocion a las huertas en el hogar.
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CON LOS NINOS Y NINAS

*Conocer y aplicar las rutas de proteccién infantil
\ j para activarlas cuando se requiera.

*Coordinar acciones proteccion de los nifios y
nifias cuando se requiera.
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SG-SST

*Verificacion de cumplimiento SG- SST- matriz de
riesgos seguimiento a jornadas de simulacros.

*Brigadas y simulacros.

*Recibir y utilizar la de dotacion, gorros y tapabocas

*Verificar cumplimiento de cronograma
desinfeccion.
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